
Jeudi 16 février 2012

par Bruno Oger

Une création du chef 2 étoiles Bruno Oger, restaurant Villa Archange au Cannet, 
servie pour le prix du ticket repas étudiant (3,05 €) dans les 7 restos U : 
Montebello (campus Valrose), Nice centre (campus Trotabas), Carlone,  
Saint Jean d’Angély, Hélios (campus Polytech Sophia), Skema (Sophia),  
Coudon (campus La Garde)

CONCOURS À VOUS LA TOQUE !
Gagnez un cours de cuisine avec Bruno Oger !
crous-nice.fr  facebook.com/crous.de.nice.toulon  twitter.com/CROUSNiceToulon

Entrée : Velouté de lentilles aux noix, crème fouettée à l’huile de noisette
Plats : Rouelle de volaille aux champignons, purée de châtaignes et bouillon de volaille à la muscade 

ou Calamars au basilic, fondue de tomates-pistou et huile vierge
Dessert : Sablé ricotta citron
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