Les services

MENU DU RESTAURANT UNIVERSITAIRE
du 21 au 25juin 2010

Sauté de porc ancienne

Paella

ROti de boeuf poivre

Omelette basquaise

Bouchée a la reine

Filet de colin au fenouil Paella poisson Quenelles de veau Saumonette Filet de cabillaud
beurre Frites tomates dieppoise Aubergines
S i Sl * Ecrasé de pommes de Blettes sautées Haricots plats Carottes primeurs pr_ovenc;ales
terre espagnole sautées Riz basmati
Salsifis braisés Pommes de terre Gnocchis de pommes
forestiere de terre

Pizza* Au bleu Reine Cannibale Nicoise Kebab
Marguerite Marguerite Marguerite Marguerite Marguerite

Pates* Pennes aux légumes Macaronis au Spaghettis capres et  Gnocchis bolognaise  Papillon a la bressane

roquefort thon
Grillades* Steak haché / cuisse de  Steak haché/ Stgak haché/ St_eak haché/ S_teak haché/
poulet tranche grasse chipolata Frites frites
Frites Frites Frites
BON APPETIT

*Attention : les menus.sont susceptibles d’'étre modifiés en fonction des livraisons.-Merci de votre compréhension.
Le tarif du ticket repas-étudiant pour I'année universitaire 2009-2010 s'éleve a 2,90.€.

Chef de cuisine, Nathalie Gendre / Directeur du restaurant, Christian Drogrey
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Sauté de porc Paella ROti de boeuf poivre  Omelette basquaise Bouchée a la reine
ancienne Paella poisson Quenelles de veau Saumonette dieppoise Filet de cabillaud
Filet de colin au Frites tomates Carottes primeurs Aubergines
fenouil beurre Blettes sautées Haricots plats sautées provencales

Traditionnel*

Ecrasé de pommes de espagnole Gnocchis de pommes Riz basmati
terre Pommes de terre de terre
Salsifis braisés forestiere

Pizza* Pizza du jour

Pates sauce du
jour

Pates*

Pates sauce du
jour

Grillades* :Steak [ frites

Steak / frites

BON APPETIT

Chef de cuisine, Nathalie Gendre / Directeur du restaurant, Christian Drogrey

*Attention : les menus sont susceptibles d’'étre modifiés en fonction des livraisons. Merci de votre compréhension.

Le tarif du ticket repas étudiant pour I'année universitaire 2009-2010 s’éleve a 2,90 €.
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Chef de cuisine, Nathalie Gendre / Di
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